
 

Il prezzo comprende acqua, caffè e un flûte di Champagne Louis Roederer 

Water, coffee and one glass of Champagne Louis Roederer included 

 

 

Cenone di San Silvestro /New Year’s Eve Dinner 

Domenica, 31 dicembre 2017 Ore 21:00 

Menu 

‘Crème caramel’ di spinaci, con zola e panettone 

Spinach ‘ crème caramel’ with blue cheese and ‘panettone’  

 

Tartare di manzo, purea di mele al forno e insalata ai frutti di bosco 

Beef tartare, baked apple puree and wild berries salad  

***  

Risotto vialone nano al nero di seppia, salsa di ostriche e piccola tartare di salmone 

Squid ink risotto with oysters sauce and small salmon tartare 

 

Ravioloni di pasta fresca, al ripieno d’ anatra, in salsa ai mirtilli 

Home made ravioloni stuffed with duck, with blueberries sauce 

***  

Rombo chiodato su letto di carciofi stufati 

Turbot with stewed artichokes 

*** 

Perla di sorbetto alla mela verde 

Green apple sorbet 

*** 

Guancetta di manzo brasata a bassa temperatura 

Braised beef ‘guancetta’ with potatoes and chestnuts puree 

***  

Panettone o pandoro con salsa al mascarpone 

Panettone or pandoro with mascarpone sauce 

 

€ 95.00* 

 


