
 

Il prezzo comprende acqua, caffè e un flûte di Champagne Louis Roederer 

Water, coffee and one glass of Champagne Louis Roederer included 

 

 

Cenone di San Silvestro /New Year’s Eve Dinner 

Martedì, 31 dicembre 2019 Ore 20:30 

Menu 

Cuore di carciofo con insalatina di seppie, salsa al mandarino e argento 

Artichoke with cuttlefish salad, tangerine sauce and silver leaf 

 

Crème brûlèe al foie gras e fichi 

Foie gras and figs crème brûlèe  

***  

Risotto mantecato al limone, Champagne e capesante 

Lemon risotto with Champagne and scallops 

 

Cappelletti di cappone nel loro consommé e tartufo bianco 

Consommé with capon ‘cappelletti’ and white truffle 

***  

Rombo al forno su brodetto di mare 

Baked turbot on seafood broth 

*** 

Sorbetto all’ananas 

Pineapple sorbet 

*** 

Filetto alla Wellington 

Filet Wellington 

***  

Panettone o pandoro con salsa al mascarpone 

Panettone or pandoro with mascarpone sauce 

 

 A mezzanotte festeggiamo l’arrivo del Nuovo Anno con i classici “cotechino e lenticchie”  

At midnight “cotechino and lentils”  

 

€ 95.00* 


