
 

Il prezzo comprende acqua, caffè e un flûte di Champagne Laurent Perrier 

Water, coffee and one glass of Champagne Laurent Perrier included 

 

 

Cenone di San Silvestro /New Year’s Eve Dinner 
Domenica, 31 dicembre 2023 Ore 20:30 

 

Amuse bouche  

 

Crema catalana al pecorino e tartufo nero 
Catalan cream with pecorino cheese and black truffle 

 

*** 

Cocktail di gamberi gourmet con salsa all'avocado, foglie di lattuga e anacardi 
Prawn cocktail with avocado sauce, lettuce and cashew nut 

 

Terrina di manzo e foie gras, demi-glace, briciole di panettone 
Foie gras and beef terrine, demi-glace and panettone crumbs 

*** 

Tortelli di zucca cotti nel burro e maggiorana, spuma al parmigiano e amaretti 
Pumpkin tortelli with butter and marjoram, parmesan cheese foam and amaretti 

 

Risotto allo champagne, mandorle e capesante al profumo di limone 
Champagne risotto, almonds and lemon scallops  

*** 

Pluma iberica soia e miele con crema di castagne e mostarda di frutta 
Soy and honey Iberian pluma with chestnuts cream and fruit mostarda 

 *** 

Morbido al pandoro e mascarpone con cioccolato e perlage al mango 
Pandoro semifreddo with mascarpone, chocolate and mango perlage 

 

 

 A mezzanotte festeggiamo l’arrivo del Nuovo Anno con i classici “cotechino e lenticchie”  
At midnight “cotechino and lentils”  

  € 120.00* 


